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au CANADA

LA NOSTRA CHIESA
MADRE, LA DIFESA

bbiamo appena celebrato il centenario (2010)

della Difesa. La nostra chiesa, dicharata il 30
novembre 2002 luogo storico nazionale dal Governo
Canadese, ha la sua importanza, perche per piu di
quattro generazioni ¢ stata la chiesa di tutta la
comunita italiana. Ricordiamo aleuni fatti salienti.
All'inizio del XXmo secolo, la colonia italiana
(7000) frequentava le chiese cattoliche francesi o la
chiesa Monte Carmelo situata presso il corso
Dorchester, tra il corso Saint Laurent ¢ la strada
Saint Denis. Ma i nostri
corrispondesse

volevano una chiesa che

alla  loro cultura religiosa.
L'Arcivescovo d'allora Monsignore Paul Bruchesi
capi questo bisogno e nel 1910 eresse una nuova par-
rocchia a cui dette il nome di Nostra Signora della
Difesa. 1l primo luogo di culto fu costruito lo stesso
anno sul sito in cui si trova ancora oggi la scuola
Nostra Signora della Difesa e servi come scuola e
luogo di culto. Fu solamente nel 1918 che i parroc-
chiani decisero di costruire una chiesa che riflet-
tesse la tradizione artistica italiana. Per realizzare il
loro sogno i nostri contribuirono generosamente
con tempo e denaro. Tra gli italiani della comunita

italiana c'erano 1 Molisani e molti Casacalendesi

secr-ofi@bellnet.ca
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che numerosi raggiunsero il Quebec nel primo
decennio del secolo. Furono essi I'animo di questo
progetto, poiché avevano a cuore di ricreare in
questo nuovo paese il santuario della Difesa che
avevano abbandonato a Casacalenda. Infatti pochi
anni prima che emigrassero, i nostri Molisani e
Casacalendesi erano stati i testimoni del nuovo culto
alla Santa Vergine apparsa a Casacalenda, nella
contrada Difesa, nel 1898. La loro devozione per la
Madonna era cosi grande che decisero di dedicargli
un suntuoso tempio a Montreal. I nostri furono
fortunati, poiche nella parrocchia viveva un artista
italo-canadese, il fiorentino Guido Nincheri (1885-
1973) a chi affidarono la costruzione del tempio. Il
nostro architetto, pittore, maestro vetraio. s'associo
con l'architetto Roch Montbriand e nello spazio di
due anni (1918-1919) costruirono la nuova chiesa.
Oggi possiamo ammirare un tempio magnifico a
croce greca, ispirato dal Rinascimento a cui il
Nicheri, durante trenta anni, aggiunse affreschi
pittorici,  oggi
I'ammirazione e portano alla contemplazione. Ecco

restaurati, che suscitano
un monumento italiano a Montreal che fa parte
della nostra memoria, che merita d'essere visitato
come luogo d'arte e frequentato come luogo di
pieta religiosa. E pure nostro compito di farlo conos-
cere ai nostri discendenti.
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Ordine Figli d’Tralia

4601, ch. de la Céte-des-Neiges,
Montréal (Québec) H3V 1E7

514 735-1361

www.cimetierenotredamedesneiges.ca
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514-844-0010

Casa D’ltalla » Centro L. Da Vinel
Nuova Sede La Salle « Hétel de Vlile de LaSalle

514-326-7262

courriel: s.quercia@inas.it

SANTINO QUERCIA
per servirvi

Casa D’ltalia
505, Jean-Talon Est,
Montréal, Québec H2R 1T6
Tél: 514 844-0010 Fax: 514 844-5174

Ufficio pensioni e assistenziale

Centro L. Da Vinci
8370, Boul. Lacordaire,
Saint-Léonard, Québec H1R 3Y6
Tél: 514 326-7262 Fax: 514 326-1882

Nuova Sede LaSalle
8190, Boul. Newman, Suite 300
Ville LaSalle, Qc H8N 1X9
Tél.: 514-903-5004 - Fax: 514-844-5174

Tél: 5

Hotel de Ville de Las:
55, rue Dupras,

LaSalle, Quebec H8R 4

4 367-6207] Fax: 514

A8
44-5174

mistinti lettori,

ecco alcune fotografie della rappresentanza
dell' Ordine Figli d'Italia in diverse occasioni

nella comunita italo - quebecchese di

Montreal.

Brunch 2010 di Justin Trudeau

da sinistra: Gaby Mancini -Presidente della Casa d’Italia,
Justin >|:rudcau -Deputato di Papineau
e Giuseppe Fratino -Presidente dell’O.F1.

Brunch 2010 di Gerry Sklavounos

da sinistra:
Gaby Mancini -Presidente della Casa d’Italia,
Gerry Sklavounos-Deputato di Laurier-Dorion,
Giuseppe Fratino -Presidente dell’O.E1. e Mario Di Pesa-Tesoriere dell’O.E1.

da sinistra: Giuseppe Fratino -Presidente dell’O.E.I.
ed Emmanu El’g)ubourg -Deputato di Viau.




LU'0.F.l. organizzera

Domenica 25 Settembre 2011

il 92imo Anniversario della fondazione e la 63ima edizione
della Festa dell’Amicizia Etnica (Raccolta delle mele).
Informazioni piu dettagliate saranno date nel prossimo
bollettino.

RISERVATE LA DATA !

Do
L’ accordo tra I’ O.F.I. e Joseph Elie (Petro-Canada)

per la STAGIONE 2011-2012 per I’OLIO
per il RISCALDAMENTO ¢ stato rinnovato.

Troverete informazioni piu dettagliate nel prossimo

bollettino.
L\ Soo2z

L'Ordine Figli d’ltalia deve mettersi in contatto con le
seguenti persone:

Joseph Elie c’est plus que du mazout, c’est aussi de
nombreux avantages pour les
membres de I’Ordre des Fils d’Italie :

v Un service fiable toute 'année, 24h / 24h, 7 jours / 7 jours
v"Un engagement envers le service a la clientele et la satisfaction
des clients
v" Du ThermaNet (mazout domestique plus propre)
v Des appareils de chauffage et de climatisation modernes a haut
rendement énergétique :
= Fournaise, bouilloire, biénergie
= Chauffe-eau, réservoir
= Climatiseur, thermopompe (central et mural)

6
onfort chez-soi. “ mt

JOSEPH ELIE
Division de : Groupe Energie BOL inc.
514-493-2900 www.josephelie.com

M Financieére Manuvie

‘ Pour votre avenir*«

— BOLLETINO A CURA DI A. VIERO E S. FAORO

Cognome e Nome Data di Nascita
BEAUCHAMP MADDALENA

CUDA GIORGIANA Luglio 1920
DI PALMA ANNA

DI PIETRO JOE Gen 1916
DOGANIERI TERESA Agosto 1917
ESPOSITO RAPHAEL Gen 1916
FRESCO ANNUNZIATA

GALEONE COSIMO

GARGANO A.

LISIO N.

MANCUSO JOSEPH

MARTELLO MICHELE Nov 1921
RIGANTE SERGIO Aprile 1937
SORBINI PAOLO Gen 1927
RUSTICHELLI RENZO Feb 1919
TRICARICO A.

Se siete a conoscenza di queste persone siete
pregati di dirgli di contattare I’0.F.I chiamando

Soniaa514-271 2281

GRANDE CONSIGLIO ESECUTIVO

Presidente: Fratino Giuseppe

Vice-presidente: Viero-Venditti Alda

Segretario generale:

Tesoriere: Di Pesa Mario

Amministratori: Carmosino Michelina,
Cordileone Santino, lacobacci Pasquale L.,

Niro Dora, Scaringi Carmine e Stinziani Giuseppe

Segretaria d’amministrazione: Faoro Sonia

Desjardins
Caisse populaire

Canadienne Italienne

Mariano A. De Carolis

Directeur général

Siege social
6999, boul. St-Laurent, Montréal (Québec) H2S 3E1

STBLEX JOSEE SARDO
P Conseillére

Tél.: 514.678.3431
Courriel : jsardo31@yahoo.com
Viaggi di guppe:
e con Autobus N-Brunswick e Nuova Scozia
partenza 11 Agosto 2011 Prezzo a partire di $769

e Crociera Mediterranea
partenza 28 Luglio 2011 Prezzo a partire di $2199

e Crociera Mediterranea
partenza 22 Sett. 2011 Prezzo a partire di $2399




Ci ricordiamo Siamo la per voi

URGEL BOURGIE

514 735-2025 | www.urgelbourgie.com

Nino Cammisano
Charlie Renda

Complexe Tony Di Maulo
Funéraire

crelo
Liie
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4975 boul. Des Grandes Prairies
St-Léonard, Québec H1R 1A5

Tél.: (514) 325-3535 « Fax: (514) 325-3888

Alfred Dallaire | MEMORIA

Ogni vita ¢ una storia

1120 Jean - Talon est

514 277 7778

www.memoria.ca

AGNELLO ALLE UOVA E FORMAGGIO (4 persone)

Ingredienti:

1 kg d' agnello (coscia). olio d'oliva, un ciuffo di prezzemolo, un bicchiere di
vino bianco, una cipolla, 6 uova. 200gr di formaggio grattugiato, pepe, sale
€ noce moscalta.

Preparazione:

Tagliate la carne a pezzetti e fatela rosolare con la cipolla. Poi aggiungetevi
il vino bianco. il sale e un mescolo d'acqua calda per farla cuocere. Quando
la carne € ben cotta,versatevi sopra le uova shattute innanzi con formaggio,
prezzemolo, pepe e un pizzico di moscata. Dopo di cui, mettete il piatto al
forno regolato a 180 gradi. Tiratelo fuori per servirlo appena il di sopra avra
una bella indoratura.

dal libro: Ricette del Molise di Franco Nicola
(in vendita presso I'ufficio dell’O.E1.)




